:4 Za I mT ij d PROEF- EN SERVEERKAART

Zeven keer zalm.
Alle tijd om te proeven.

Warm- en koudgerookt. Zeven verpakkingen.
Samen circa 2 kilo zalm om te delen.

Warmgerookt Koudgerookt

Halve zalmzijde Halve zalmzijde, ongesneden
Circa 500 g | in stukken verdelen Circa 500 g | zelf dun snijden
Zalmmoot Gesneden zalm

Eén moot, circa 200 g Circa 200 g | dunne plakken
Zalmbuikstukken Zalmsnippers

Circa 200 g totaal Circa 200 g | kleine stukjes
Pulled zalm

Circa 200 g | grove viokken

Het gewicht en formaat kunnen iets verschillen. Bij buikstukken kan ook het aantal stukken
variéren.

Proeven, snijden en combineren

' Begin puur. Proef een klein stukje per product en ontdek de verschillende sneden en
structuren.

‘ Verdeel naar wens. Snijd de koude halve zijde dun. Verdeel de warme zijde en moot;
haal het buikvlees van de huid.

' Maak er iets lekkers mee. Plakken op brood, pulled in een salade of wrap en snippers
door pasta. Aanvullingen kies je zelf.

Direct gekoeld bewaren. Volg de afzonderlijke productetiketten voor bewaren, houdbaarheid,
ingrediénten en allergenen.
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