
GEBRUIKSKAART

Vier producten.
Volop mogelijkheden.
Circa 3 kilo zalm in vijf verpakkingen.

Hele verse zijde - circa 1 kilo

Verse moten met huid - 2 x circa 500 gram

Pulled zalm, warmgerookt - circa 500 gram

Zalmsnippers, koudgerookt - circa 500 gram

Zo maak je er jouw gerechten mee

Oven | verse zijde
Gebruik de hele zijde voor een ovengerecht en bereid de zalm volledig. Groenten en
smaakmakers kies je zelf.

Pan | verse moten
Begin met de huidkant naar beneden en gaar de moten verder. Formaat en aantal
per verpakking kunnen verschillen.

Brood | pulled zalm
Verdeel de gerookte vlokken over brood of een wrap, of gebruik ze in een salade.

Pasta | koudgerookte snippers
Voeg de snippers tegen het einde aan je pastagerecht toe en warm ze kort mee.

Bijgerechten voeg je zelf toe. Verse zalm nog bereiden. Bewaar direct gekoeld, houd rauw en
gerookt gescheiden en volg ieder etiket voor bewaren, houdbaarheid, ingrediënten en allergenen.
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